ALGEMENE EISEN BETREFFENDE HYGIËNE EN TRACEERBAARHEID

VOOR

LEVERANCIERS VAN VOEDINGSMIDDELEN
Geachte,

Wij danken u voor uw antwoord op onze AUTOCONTROLE leveranciersenquête.

Wij vragen u verder te werken aan de bevordering van de kwaliteitsborging van uw product(en).

Teneinde ons toe te laten volgens het HACCP-concept te werken, moeten de goederen in de toekomst voldoen aan volgende voorwaarden:

1. Het vervoer van levensmiddelen moet met een schoon, zonodig gekoeld transportmiddel gebeuren. Bederfelijke producten moeten worden vervoerd bij een temperatuur van max. 7°C, tenzij andere specificaties van toepassing zijn:
Bij ontvangst kan het volgende gecontroleerd worden:

· netheid van de laadruimtes
· chauffeur
· de temperatuur van de laadruimte en de aanwezigheid van temperatuurregistraties


2. Leveranciers dienen hun producten af te leveren overeenkomstig de aard van de producten, dus gekoeld, diepgevroren of ongekoeld.


3. Leveranciers leveren hun producten af bij de speciaal daarvoor bestemde leveranciersingang.  Leveranciers mogen niet in de bereidingsruimte komen.


4. De geleverde producten dienen aan onderstaande eisen te voldoen en kunnen bij ontvangst worden gecontroleerd op:
· de kwaliteit, het uiterlijk van het product (vers- en frisheid)
· de toestand van de verpakking (is de verpakking schoon en niet kapot)
· is het product voorzien van een uiterste consumptiedatum en is deze niet (bijna) overschreden
· de aanwezigheid van ongedierte
· de kwantiteit
· de temperatuur van de producten, te weten: 

· gekoelde producten aanbevolen 2 – 4°C of lager, wettelijk 7°C met een marge van 3°C in ongunstige situaties en gedurende korte tijd
· diepgevroren producten aanbevolen -18° tot -21°C, wettelijk -18°C met een marge van 3°C in ongunstige situaties en gedurende korte tijd

5. Bij de aflevering moeten rauwe en bereide producten strikt van elkaar gescheiden zijn door middel van deugdelijke verpakking.


6. De tijdsduur tussen de ontvangst van gekoelde en diepgevroren producten en de opslag van deze producten moet minimaal zijn. Dat wil zeggen dat de koelketen tijdens het transport en de aflevering van de producten zo min mogelijk onderbroken moet worden.


Goederen die niet voldoen aan de gestelde eisen worden geweigerd.
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